FICHE TECHNIQUE
Préparation déshydratée pour
CREME RENVERSEE AUX OEUFS
Réf info : T53 10 715 Créée le: 21.11.2014 (FG)

Code vrac : T5310715V indice 2 Révisée le : 28.03.17 (2) (RG)
Code R&D : 010P1408

ISTE DES INGREDIENTS et DECLARATION DES ALLERGENE S{GGI|EIuGCRIA(SIS N bW okkb)
Sucre, dextrose de blé, lactosat{, sirop de glucose de blé, sucre caramélisantesepbudre (3%)cguf), aromes, amidon de majs,
gélifiant : E407 (stabilisant : E508 - dextrosendiis ou de blé), colorants : E150 ¢ — E100 — E160a.

MODE DE PREPARATION

1. Faire bouillir le lait.

2. Ajouter la poudre en remuant au fouet.

3. Tout en remuant, porter a frémissement 1 mn. Ciést!p
4. Verser dans les moules prévus. Refroidir

Produit Lait Produit reconstitué Portions
130g 1L 1L 10
La boite : 1.040 kg 8L 8L 80

SUGGESTIONS DE PRESENTATION

Cet entremets de tradition peut se déguster nahaie, sera mis en valeur accompagné de notre nappegyeel ou de nos purées de fruits.

VALEURS NUTRITIONNELLES MOYENNES

L Valeurs théoriques pour 1 portioh
Valeurs thequqges pour}lOOg d 3‘préparée avec quOrrF])L de IaFi)t (polds
produit deshydrate d’une portion environ 113g)
Energie (kJ): 1660 412
Energie (kcal): 391 98
Matieres grasses en g 1,3 1,7
Dont acides gras saturés en g: 0,4 1,0
Glucides en g : 93 17
Dont sucres en g: 83 15
Protéines en g : 1,5 35
Sel*(Nax25)eng: 0,10 0,13

Sources : Food Composition and Nutrition Tables, dtachmann, Kraut, tables USDA, CIQUAL et donnéasrigseurs
* La teneur en sel est exclusivement due a la pcésdém sodium présent naturellement.

CARACTERISTIQUES BACTERIOLOGIQUES

Germes aérobies mésophiles < 300 000 /g
Coliformes totaux < 1000 /g
Escherichia coli < 10 /g
Anaérobies sulfito-réducteurs < 30 /g
Staphylocoques pathogenes < 100 /g
Salmonella spp absence /25¢g

STOCKAGE - DUREE DE VIE

A conserver dans un local sec, frais et saimbailte la lumiére.
DDM = 24 mois en emballage fermé d'origine.

CONDITIONNEMENT

Boite de 1.040 kg

Remarque : L'information contenue dans nos fiches techrigest conforme aux exigences de la réglementatiomgeeur et tient compte des informations les pipgrofondies compte
tenu de I'état actuel de nos recherches et dechmigue. Il est rappelé que nos produits sont m&st@ une utilisation et a un usage exclusivenienemtaire a I'exclusion de tout autfe
usage. L'utilisation de ce produit est limitée. tillsateur est seul responsable, tant & son égadl [gggard des tiers, y compris des consommatedes! utilisation qu'il fera de nog
produits. Dans la mise en ceuvre de ceux-ci, il@legspecter la reglementation en vigueur dontvtaleérifier personnellement I'existence ainsi tjadéquation a I'utilisation souhaité¢.
L'utilisateur ne pourra, en aucun cas, rechercheesponsabilité de notre société pour I'utilisatip’il fera de nos produits quelles que soientiesonstances et quelles qu’en soientfles
conséquences.
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