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LISTE DES INGREDIENTS et DECLARATION DES ALLERGENE SYGELIEINERISMGT ok oIS

Perles de mais (semoule de mais, semoule de hltadoe de blé)(35,1%pluten), perles de lentilles (semoule de blé

dur, farine de lentille) (17%yluten), fécule de manioc, lentille, ardmes naturelsresusuile d'olive, lin brun, flocon d¢
seigle @luten), graines de tournesol, oignon rissolé (huilealgnesol, antioxydant : extrait de romarin), adadifs :
diacétate de sodium — acide citrique, oignon, tidgnfProvence (0,4%), orange (0,4%), jus concent@ta (amidon
de mais)(0,4%), plante aromatique, épice.

MODE DE PREPARATION

Verser le contenu de la boite dans un saladieut@jd'eau et I'huile de votre choix et couvriraBér au réfrigérateur
heures. Mélanger avant de servir. C'est prét.

PRODUIT EAU HUILE | PORTIONS
Le sachet = 900g 1,5L 70 mL 20a35

VALEURS NUTRITIONNELLES MOYENNES

o Valeurs théoriques pour 1 portion
Valt(ajurs thgo_r '?;J,ei p(;)ur 1 004 reconstituée d’eqnvirog 125 gp(45g de
€ produit deshydrate préparation + 75ml d’eau + 3,5ml d’huile)

Energie (kJ): 1540 815

Energie (kcal): 365 194

Matiéres grasses en g 6,3 6,3

Dont acides gras saturés en|g: 0,9 0,8

Glucides en g 63 28

Dont sucres en g: 6,9 3,1

Protéinesen g : 12 5,4
Sel(Nax2,5)eng: 3,5 1,6

Sources : Food Composition and Nutrition Tablesjcgd=achmann, Kraut, tables USDA, CIQUAL et dosnf@ernisseurs

CARACTERISTIQUES BACTERIOLOGIQUES

Germes aérobies mésophiles < 300000 /g
Coliformes totaux <1000 /g
Escherichia coli <10/g
Anaérobies sulfito-réducteurs <30/g
Staphylocoques pathogénes <100 /g
Salmonella spp absence /25¢g

STOCKAGE - DUREE DE VIE

A conserver dans un local sec, frais et saimbiilte la lumiére.
DDM = 18 mois en emballage fermé d'origine.

CONDITIONNEMENT

Boite de 900g.

Remarque : L'information contenue dans nos fiches technigest conforme aux exigences de la réglementatiovigeieur et tient compte des informations les @pgrofondies|
compte tenu de I'état actuel de nos recherchee & technique. Il est rappelé que nos produits destinés a une utilisation et a un usage exausént alimentaire a I'exclusion d
tout autre usage. L'utilisation de ce produit @sitée. L'utilisateur est seul responsable, tasba égard qu’a I'égard des tiers, y compris des@mmmateurs, de I'utilisation qu'il fera d
nos produits. Dans la mise en ceuvre de ceux-dg\ta respecter la reglementation en vigueur daevra vérifier personnellement I'existence aigsé I'adéquation a I'utilisation
souhaitée. L'utilisateur ne pourra, en aucun cashercher la responsabilité de notre société potiiisation qu'il fera de nos produits quelles gseient les circonstances et quel
gu’en soient les conséquences.
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